RESTAURANT SOMMERWIND

Bunter Gartensalat ¥ @
Radieschen « Croutons « Honigdressing

Ziegenfrischkase im Speckmantel
17 E

Ravioli in der Briihe ¥

Ochsenschwanz « Wurzelgemuse - Liebstdckel
21 E

Steak vom Schweinenacken ¥ @

Pack Choi « Blumenkohl « XO Sauce
34 E

Tiramisu $@
Mascarpone - Kaffeelikdr « Kakao
14 E

A LA CARTE-GEDECK 3E

4 GANG MENU 78 E  PRO PERSON

WEINBEGLEITUNG 46 E PRO PERSON

% ENTHALT GLUTEN
@ ENTHALT LAKTOSE

BYHALLER
SUITES & RESTAURANT



RESTAURANT BLUTEZEIT

Tatar vom Dolomitica Rind &

schwarzer Knoblauch « Senfsaat « eingelegtes Gartengemuse « Schnittlauch
22 E

Gnocchi % @

Zucchini « Salbeibutter « geraucherte Ricotta
19 E

Lachsforelle @

Fenchel » Gewlrzsud « Petersilien Ol « Forellenkaviar
34 E

Marillen-Topfen-Knddel ¥@
Vanillesauce « Zimtbrdsel

14 E
20 MIN
A LA CARTE-GEDECK 3E
4 GANG MENU 78 E PRO PERSON

WEINBEGLEITUNG 46 E PRO PERSON

ENTHALT GLUTEN

@ ENTHALT LAKTOSE BYHALLER
SUITES & RESTAURANT



RESTAURANT UBER DEN REBEN

Brimi Stracciatella $@
Bunte Beete « Cassis « Haselnuss

Sauerteig-Focaccia
19 E

Kartoffelteigtaschen ¥ @

Genussjager » Shiitakepilze « Lauch Ol
21 E

Freilandhuhn vom Obersthof ¥
Brokkoli « Petersilien Hollandaise

KartoffelpUree « Jus
36 E

Schokotortchen ¥@
Haselnuss-Karamell « Vanilleeis

14 E
A LA CARTE-GEDECK 3E
4 GANG MENU 78 E PRO PERSON

WEINBEGLEITUNG 46 E PRO PERSON

% ENTHALT GLUTEN
@ ENTHALT LAKTOSE

BYHALLER
SUITES & RESTAURANT



RESTAURANT SONNENHANG

Carpaccio vom Dolomitica Rind ¥
Kartoffelrosti « Eigelb-Garum Emulsion «

Rucola
22 E

Risotto @
geraucherte Forelle « Kohlrabi «

Sylvanerschaum -« Liebstdckl
22 E

Dry Aged Karree vom Hofschwein

Kimchi « Mangold « Jus
34 E

Gegrillte Nektarinen @
Ricotta « Honig « Mandelsplitter

14 E
A LA CARTE-GEDECK 3E
4 GANG MENU 78 E PRO PERSON

WEINBEGLEITUNG 46 E PRO PERSON

% ENTHALT GLUTEN
@ ENTHALT LAKTOSE

BYHALLER
SUITES & RESTAURANT



RESTAURANT WIESENGRUN

Kohlrabi @
Ricotta « Sonnenblumenkerne -«
Sesam-Vinaigrette « Brotchips

17 E
Cavatelli ¥
Lammragu « Schittelbrotknusper « Karottengriin-Pesto
20 E

Brisket vom Rind @

gegrillter Lauch « Kartoffelschaum « Rauchsauce
36 E

Panna Cotta @
Ribisel « BlUtenpollen « Vanillecrumble

14 E
A LA CARTE-GEDECK 3E
4 GANG MENU 78 E PRO PERSON

WEINBEGLEITUNG 46 E PRO PERSON

ENTHALT GLUTEN

@ ENTHALT LAKTOSE BYHALLER
SUITES & RESTAURANT



RESTAURANT BLUMENDUFT

Lachsforelle

Mispeln « Sanddorn « Karotte
21 E

Spinat Schlutzer ¥ @

Butter « Parmesan « Schnittlauch
19 E

Entenbrust ¥ @

Rote Beete « Radicchio « Brombeere « Jus
35 E

Milchreis @

Kirschen « Yoghurteis « HibiskusblUte
14 E

A LA CARTE-GEDECK 3E

4 GANG MENU 78 E  PRO PERSON

WEINBEGLEITUNG 46 E PRO PERSON

% ENTHALT GLUTEN
@ ENTHALT LAKTOSE

BYHALLER
SUITES & RESTAURANT



