RESTAURANT FRUHLINGSGEFUHLE

Lowenzahn Spargelsalat ¥

Yuzu Vinaigrette « Wachtelei « Sauerteig-CroQtons « Speck
18 E

Spargel @
Sauce Hollandaise « Krauterschinken « Butterkartoffeln

ALS VORSPEISE 20 E
ALS HAUPTSPEISE 27 E

Geschmorte Short Rib vom Dolomitica Rind @

Polenta vom Romerhof « Krautersaitlinge « Petersilie
34 E

Belgische Waffel ¥
Erdbeeren « Sauerrahm

14 E
A LA CARTE-GEDECK 3E
4 GANG MENU 78 E PRO PERSON

WEINBEGLEITUNG 46 E PRO PERSON

ENTHALT GLUTEN

@ ENTHALT LAKTOSE HALLER SUITES & RESTAURANT



RESTAURANT AUFBLUHEN

Carpaccio vom Dolomitica Rind

ROsti « Rucola « Eigelb-Garum-Emulsion
22 E

Risotto vom Rémerhof @

Barlauch « Spargel « Bozner Sauce
20 E

Nackensteak vom Hofschwein ¥ @

Blumenkohl « XO-Sauce « gebratener Kohl
34 E

WeiBes Schokoladenmousse @ ¥
Haselnuss-Karamell « Kaffee-Reduktion

14 E
A LA CARTE-GEDECK 3E
4 GANG MENU 78 E PRO PERSON

WEINBEGLEITUNG 46 E PRO PERSON

ENTHALT GLUTEN

@ ENTHALT LAKTOSE HALLER SUITES & RESTAURANT



RESTAURANT UBER DEN REBEN

Kohlrabi @

Ziegenfrischkase « Radieschen « Meerrettich
18 E

)

Cavatelli ¥

Lammragout « Karottengrin-Pesto « Schittelbrot-Knusper
21 E

Freilandhuhn vom Obersthof @

Morchel Sauce « Kartoffelmousseline « Erbsen
36 E

Honig Parfait @
BlUtenpollen « Polenta

14 E
A LA CARTE-GEDECK 3E
4 GANG MENU 78 E PRO PERSON

WEINBEGLEITUNG 46 E PRO PERSON

ENTHALT GLUTEN

@ ENTHALT LAKTOSE HALLER SUITES & RESTAURANT



RESTAURANT SONNENHANG

Geraucherte Forelle @

Buchweizen « Gurke « Silvaner Schaum « Bachkresse
21 E

Spinat-Ravioli $@
‘Genussjager’ « Kartoffelknusper « Lardo
21E

Rosa Gebratenes vom Villndsser Brillenschaf @
Junge RUben « Frihlingszwiebel « Apriboshi

36 E
Milchreis 0
Rhabarber « Yoghurteis « Feigenblatt Ol
14 E
A LA CARTE-GEDECK 3E
4 GANG MENU 78 E PRO PERSON

WEINBEGLEITUNG 46 E PRO PERSON

ENTHALT GLUTEN

@ ENTHALT LAKTOSE HALLER SUITES & RESTAURANT



