KALTE VORSPEISEN HAUPTSPEISEN

%@ Radicchio j Geschmortes Wangele vom Dolomitica Rind
Birne « Walnuss « blu di buffala - Sauerteig Croutons 18 E Bunte Baby Karotten « Sellerie Allerlei 35E
@ Geraucherte Forelle ¥ @Zweierlei Bio-Freilandhuhn vom Obersthof
Silvaner Schaum « Buchweizen « Quitte « Feigenblatt Ol 21 E Sauce Albufera « Paprika « BAnh bao 35 E
¥ Tartar vom Dolomitica Rind Saibling
bunte Kartoffeln « Staudensellerie « rote Zwiebel 24 E Romanesco « Tomate « Kapernblatt « Basilikum Ol 35 E
WARME VORSPEISEN DESSERT
$Tortelli @ ¥ Tiramisu
Konfiertes Freiland Huhn vom Obersthof Mascarpone « KahlGa « Kaffee « LOffelbiskuit 14 E
Consommé « WurzelgemdUse « Sellerie Ol 24 E
GJ Pochierte Rotweinbirne

$@ Milchreisschaum « Zimteis 14 E

Orzotto
gebrannte Sahne - Lauch + Lammspeck 22t ¥ Karamellisierte WeiBe Schokolade

\ Haselnuss « Dulche de Leche « Kakaochips 14 E
$@ Kurbiskern-Gnocchi

Klrbiscreme « Kernol « geraucherte Ricotta 19 E
A LA CARTE-GEDECK 3E
$ ) DURFEN WIR EUCH UBERRASCHEN?
ENTHALT GLUTEN
@ ENTHALT LAKTOSE 4 GANG MENU 78 E

5 GANG MENU 85 E
6 GANG MENU 90 E



